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Unsere Veranstaltungsraume
Restaurant Murrmann - Raum Wirzburg
120 gm, Parterre, Terrassenzugang,
raumhohe Fenster

Bestuhlungsmadglichkeiten

U-Form 60 Personen
Einzeltische 99 Personen
Runde Tische 70 Personen

Méchten Sie im Raum Musik und Tanzflache nutzen, so reduziert sich die angegebene
Personenzahl um 15 Personen.

Zusétzlich bietet sich die Mdglichkeit den Vorraum zu nutzen, hier waren dann weitere 40
Sitzplatze fur Ihre Gaste.

Raum Nurnberg
100 gm, Parterre, Terrassenzugang,
raumhohe Fenster

Bestuhlungsmaglichkeiten

U-Form 50 Personen
Einzeltische 70 Personen
Runde Tische 60 Personen

Méchten Sie im Raum Musik und Tanzflache nutzen, so reduziert sich die angegebene
Personenzahl um 15 Personen.

Raum Franken
40 gm, Parterre, Terrassenzugang,
raumhohe Fenster

Bestuhlungsmadglichkeiten

U-Form 25 Personen
Einzeltische 35 Personen
Runde Tische 25 Personen
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Feiern unter freiem Himmel

Unser Landhotel Geiselwind liegt direkt im Grinen und bietet sich fir Feiern unter freiem
Himmel férmlich an.

Sommer — Sonne - Terrasse

In den Sommermonaten laden wir Sie auf unsere Gartenterrassen ein — eine Oase der Ruhe.
Zwei Terrassen — eine Sonnenterrasse und eine Ost-Terrasse mit insgesamt 150 Sitzplatzen
bieten die Méglichkeit Ihre Speisen ,drau3en“ einzunehmen.

Wald — Terrasse

Richtung Osten gelegen, befindet sich unsere
Waldterrasse. Angenehme Kihle an heil3en
Sommertagen sorgt fir ein angenehmes Klima.

Besonders geeignet fir Kaffee oder Grillbuffet

Bestuhlungsmadglichkeiten

U-Form 50 Personen
Einzeltische 70 Personen
Sonnenterrasse

Richtung Stden gelegen, befindet sich unsere
Sonnenterrasse. Besonders angenehm in den tber-
gangszeiten oder an kiihleren Sommertagen.

Besonders geeignet fiir Kaffee oder Veranstaltungen
mit Zelt.

Bestuhlungsmadglichkeiten
Einzeltische 70 Personen

Gerne mal was Anderes?
Warum nicht unser Grillspezialitdten? Ab 20 Personen richten wir gerne unseren Grill, alles
was Herz begehrt wird frisch flr Sie zubereitet.



Menuvorschlage

Nachfolgend méchten wir Ihnen eine kleine Auswahl unsere Moglichkeiten fir Ihre Feier
aufzeigen. Selbstverstandlich und gerne bereiten wir auch ein Menu ganz nach lhren
Wiunschen.

1. Tellerservice

1.1 Meni (3-Gang) / 21,00 Euro pro Person

Garnele im Kartoffelmantel an sommerlichem Salatbouquet

*k*k

Gebratenes Putenbruststeak mit geréstetem Knoblauch, hausgemachte
Tagliatelle und Tomaten-Zucchinigemise

*k*k

WeilRe Schokoladenmousse auf frischen Obstsalat mit Eierlikbrschaum

1.2 Meni (3-Gang) / 21,50 Euro pro Person

Pfifferlingsrahmsuppe mit Croutons

*k*k

Gegrilltes Schweinefilet mit Tomatenkruste auf Pfefferjus
mit gefullter Zucchini und hausgemachten Krautertagliatelle

*k*

Erdbeermousse und Erdbeersorbet auf Mangokompott
(inkl. Kleeblatt als Zuckerdekar)

1.3 Meni (3-Gang) / 27,50 Euro pro Person

Crespelle ,ltalia“
gefullter Pfannkuchen an Salatbouquet
*k*k
Poulardenbrust auf Zitronengras in Tandoori gebraten
auf Basmatireis und Salatvariation der Saison
*%%
Tricolore von Friichten
an Vanillesauce dazu Pralinenparfait

1.4 Menu (4-Gang) / 28,50 Euro pro Person

Bunte Blattsalate mit sti3-saurem Kurbis und kleinen Hackfleischkiichle

*k%



Kraftbrihe mit Rehravioli und Gemisestreifen
*k*k
Mini-Schweinshaxn mit Dunkelbiersauce,
gebratenem Serviettenknddel und Senfkraut

*k*

Creme brulee mit Zwetschgenkompott und Birnensorbet

1.5 Meni (4-Gang) / 32,00 Euro pro Person
South Afrika meet’s ltalia
Biltong mit Maisbrot
**k%
Duett von weil3er und roter Tomatensuppe
mit Eier-Croutons
**k%
Surf & Turf
Springbock und cross gebratene Sardinen mit Gitterkartoffeln und frischen
Marktsalaten
**k%
Variation von Hausgemachtem Tiramisu auf Panna Cotta mit Chianticreme,
dazu frische Frichte

1.6 Menu (5-Gang) / 55,50 Euro pro Person

Meerrettichmousse mit Feldsalat, gratinierten Ziegenkase
und gerdsteten Nlssen
*k%k
Gegrilltes Meerbarbenfilet mit Silvanerschaum
und Krautertagliatelle

*k*k

Sorbet von der Williamsbirne mit Prosecco
**k%
Rosa gebratene Entenbrust auf Orangensauce
mit gebratenen Rotkrautknddeln und Plree von der Petersilienwurzel
**k%
Manteltorte mit Vanillefullung,
weilem Espressoparfait und frischen Beeren

1.7 Menu (5-Gang) / 58,50 Euro pro Person

Rahmsippchen vom Gewitrzkirbis mit sautierten Jakobsmuscheln
*k%
Gebratenes Doradenfilet mit weil3en Truffelschaum auf
Krauterrisotto und eingelegten Kirschtomaten

*k*k

Hausgemachtes Brombeersorbet mit Franken-Sekt aufgegossen

*k%

Rosa gebratenen Rehricken auf Holundersauce,
Feigenblaukraut und Walnuf3gnocchis

*k%

Variation von der Schokolade



2. Vorspeise und Dessert als Buffet / Hauptgang Tel lerservice

2.1 Buffet-Menu / 32,50 Euro pro Person
Amuse - Bouche

Garnele im Kartoffelmantel auf sif3-saurer Chilisauce (mit Firmenlogo)

*k*k

Vorspeise vom Buffet
Hausgebeizter Lachs
Verschiedene Antipasti
Tomaten Mozzarella
Lebermousse Pastete
Parma Schinken mit Honigmelone
Diverse Brotsorten und Baguette

Weil3es Tomatenrahmstippchen mit frischem Basilikum

*kk

Hauptgang ( zur Wahl )
Duett vom Butterfisch und Filet vom Knurrhahn auf einem Bett von
Blattspinat und einem Spiegel aus Wermutschaum,
dazu Schwenkkartoffeln
oder
Medaillons vom frénkischen Landschwein auf Pfifferlingsrahmragout,

dazu Knddel aus Laugengeback und feiner Gemiiseauswabhl

*kk

Dessert vom Buffet
Frischer Obstsalat, wahlweise mit gerdsteten Mandeln
Tiramisu
Bayrisch Creme
Frische Erdbeeren
Eis Auswahl

HeilRe Brombeeren



3 Buffetvorschlag

3.1 Buffet / 26,50 Euro pro Person

Vorspeise / Tellerservice
Duett von der Tafelspitz-Gurken Siilze und Frischk&seterrine,
dazu Radieschenvinaigrette und Cocktailtomaten
Salatauswahl vom Buffet
**k%
Hauptgang / Buffet
Geschmorte und ausgeltste Kalbshaxe in Calvadossauce,
dazu Bandnudeln und Rahmgemiise vom zarten Lauch
Tilapiafilet mit K&se — Tomatenkruste in Schmantsauce,
dazu Petersilienkartoffeln
Strudel vom frischen Blattspinat, gefullt mit Feta — Kase
in weil3er Tomatensauce
**k%
Dessert vom Buffet
Semmelschmarrn mit marinierten Erdbeeren und Eisauswabhl
Blatterteigapfel mit Weinschaumsabayon
Kokos - Schokoparfait

3.2 Buffet / 30,50 Euro pro Person

Buntes Salatbuffet mit verschiedenen Dressings
Edelfischterrine / Poulardenbrustgalantine
Gebackene Meefischli / Frankischer Zwiebelkuchen
Gebackener Kalbskopf
*k%k
Frankische Bierbrotsuppe
alternativ
Silvanersuppe vom Casteller Kugelspiel
alternativ
Frankische Hochzeitssuppe mit Einlage
**k%

Gebratene Frankische Ente
mit Blaukraut und Klof3
Mini Schweinehaxe mit Schupfnudeln
alternativ
Spanferkel im ganzem gebraten
mit Semmelklof3
Hecht in ganzen gebraten im Speckmantel
mit Butterkartoffeln
**k%

KartauserkloRRe in Weinschaumsauce
alternativ
Kirsch-Topfenknddel mit Vanillezabaione
alternativ
Topfenrahmstrudel, Weinbiercreme
Eisauswahl



neul Neul Hochzeit all inklusive NEU! NEU!

Folgende Leistungen sind in unserer Pauschale enthalten:

kalt-warmes Buffet

alle Getranke vom Beginn bis zum Ende
des Abendessens

gesamte Tischdekoration (ohne Blumen)
Hochzeitszimmer fir das Brautpaar
Tageszimmer fir Kinder

Probeessen (ab 50 Personen)

ab € 49,50 pro Person (Kinder bis 12 Jahre 50%)

Kalt-warmes Buffet

Basispreis bedeutet: Unser Kiichenchef stellt Ihnen ein Buffet zusammen, das keine
Winsche offen lasst. Gerne erstellen wir aber auch Ihr Wunschbuffet.

Getrédnke wahrend des Abendessens

In der Pauschale sind alle Biere, Tischwein rot/weild und alle alkoholfreien Getranke
sowie Kaffee nach dem Essen enthalten.
Ausgenommen sind: Spirituosen, Cocktails, Champagner, Weine aus der Weinkarte.

Tischdekoration

Die Dekoration der Tische ist mit Ausnahme des Blumenschmucks fir Sie kostenlos.
Sie bestimmen den Farbton, die Art und Form der Servietten, welche Kerzen Sie
winschen und vieles mehr.



Vielfaltige Tischdekoration finden Sie dartber hinaus auch bei:
Tischlein deck dich

Angela Olbrich

An der Leite 2

96193 Wachenroth
Tel. 09548 980474

Bestuhlung
Wir erarbeiten Ihnen einen Sitzplan mit der optimalen Stellung der Tische und Stihle

Zimmer
lhre Hochzeitssuite ist kostenfrei.

Falls Sie fur Ihre Familie und Freunde Zimmer benétigen, so machen wir Ihnen
folgende Sonder-Zimmerpreise:

Doppelzimmer inkl. Frihsticksbuffet € 78,-
Einzelzimmer inkl. Frihsticksbuffet € 53,-

3-Bett-Zimmer inkl. Frihsticksbuffet € 87,50

Tageszimmer fur Kinder

Ferner stellen wir Ihnen ein Tageszimmer fur den jungen Nachwuchs bereit, damit
bei Bedarf die jungen Eltern Ihres Freundes- und Bekanntenkreises die Kleinen flr
ein paar Stunden schlafen legen kdonnen.

Frihstick am Sonntag

Am Sonntag konnen Sie bis 10.00 Uhr frihstticken. Hier sind Sie und beide
Elternpaare herzlich eingeladen.




Feiern im Landhotel Geiselwind



